
Manuelles

Vendanges

12  degrés

Alcool

 8 à 12 degrés

Service

100% Chenin

Cépage

Sols sablo-limoneux recouvert de
nombreux quartz et des petits galets.
Terroirs de schistes en phase d’alteration

Terroirs

Note de dégustation
Vin blanc à la bouche très aromatique
avec une fraicheur infusée de notes
persistantes d’agrumes, de
pamplemousse et de tilleul.

Apéritifs, Saint Pierre, Saint Jacques,
Fromages...

Accords culinaires

Pressurage lent avec séparation des jus
puis fermentation naturelle (levures
indigènes) en barrique chêne de 225 litres.
Elevage sur lies fines de 4 mois sur lies fines 

Vinification et élevage

L’AFFUTE
Anjou Blanc

DOMAINE DES CLOSTIERS
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49540 Martigné Briand
02 41 03 68 11
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domainedesclostiers@gmail.com

Vin Bio depuis 1997


